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         Spargel - Zeit

                                                                                                   Deutscher Spargel frisch 
       vom Feld gestochen!    
Frische Spargelcremesuppe mit Spargeleinlage...................................6,80
Feldsalat mit frischen Spargelspitzen,

Kirschtomaten und Pinienkerne............................................................11,80
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Beilage Portion Spargel 300g. zu Ihren Hauptgericht!.....……13,80
Portion frischer Spargel  300g. oder 500g.  
an neuen Kartoffeln, zerlassener Butter oder wahlweise 

mit Sauce Hollandaise.………………………………..…16,40 /  23,80
Zum Spargel bieten wir Ihnen an:

· Roher oder gek. Schinken (roher & gek. Schinken +1,- )....6,50

· Kleines Schweineschnitzel nach „Wiener Art“……..…….…7,50      

· vom Kleines Wiener Schnitzel Kalb………………………....9,80
· Kleines Lachsfilet vom Rost………………………………...12,40
Der bunte Frühling
Klare Rinderkraftbrühe mit Markklößchen ……5,80

Büffelmozzarella mit Tomaten und hausgemachten Basilikum Pesto….9,20

Weinbergschnecken in Kräuterbutter und Käse gratiniert……8,60
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„Wiener Schnitzel“  Kalbsschnitzel

-.   mit Zitrone oder wahlweise auch

-.   mit jungen Pfifferlingen in Rahm +6.- €,

an Pommes Frites und gemischter Salatteller
19,60

Frisches Lachssteak vom Grill

mit hausgemachter Kräuterbutter an gefüllter

Folienkartoffel und gem. Salatteller

21,80

„Wilderer Teller“ Gemischtes Wildgulasch
(vom Hirsch & Wildschwein, Reh) an Butter-Spätzle mit gefüllter

Preiselbeer – Birne und gemischten Salatteller

21,80

Klassischer Hirschbraten aus der Keule (mager)

an hausgemachte Spätzle mit gefüllter Preiselbeer – Birne

und gemischter Salatteller

25,20

Riesengarnelen XXL (Black Tiger)
mit hausgemachter Basilikum Pesto auf Bandnudeln,

Kirschtomaten und Pinienkerne
33,-

Kalbsfilet vom Rost, rosa gebraten mit Spitzmorcheln

Hausgemachte Spätzle und Marktsalat

29,80

